
 

 

 

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 PAIN « BIO »    

FEUILLES DE CHENE «BIO» Tarte au fromage  Salade de lentilles corail Rosette de Lyon- Radis et beurre 
Œufs durs - sauce cocktail Salade verte aux olives  Pâté en croûte - cornichons Pousses d’épinards en salade  

Salade d’endives, noix et croutons Maquereaux vin blanc  Macédoine de légumes VELOUTE DE POTIRON « BIO » 

Pamplemousse Pamplemousse  Pamplemousse Pamplemousse 

 

 

 
  

Boulettes de veau Saucisses de Francfort   Calamars à la Romaine 

v.b.f  Sauce barbecue  Poulet - Tandoori / 

Sauce crème et champignons Cervelas campagnard   Sauce rouille 

 

 

 
  

Pâtes au jus / fromage râpé Pommes rissolées  Gnocchis à la Romaine Riz sauvage  

et et  et et 

Poêlée de légumes méridionale POTIRONS ROTIS « BIO »  Choux de Bruxelles GRATIN DE COURGETTES « BIO » 

 

 

 
  

YAOURT NATURE « BIO » Yaourt Nature  Yaourt Nature Yaourt Nature 

Fromage à la coupe Fromage à la coupe  Fromage à la coupe Fromage à la coupe 

Fromage portion Fromage portion  Fromage portion Fromage portion 

  
 

  

FROMAGE FRAIS « BIO » Liégeois vanille   POMMES AU FOUR « BIO » Mousse chocolat ou café 

Biscuit : Moelleux au citron Compote de pêches    Fromage blanc de campagne Mirabelles au sirop 

CLEMENTINES CORSES POMME JULIET «BIO»  à la crème de spéculos Petite faisselle 

Fruits de Saison Fruits de Saison  Fruits de saison Fruits de Saison 

Menu du 02 au 06 Dec 2024 

 

 

 


