
 

 

 

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

CHANDELEUR   PAIN « BIO »  

Salade de maïs thon tomates Salade verte aux noisettes  Beignets d’oignons sauce kebab Salade de tomates mimosa 

Pâté en croûte et radis Œufs durs mayonnaise  Salade d’haricots verts Roquette à la feta et aux noix 

Salade pommes de terre/anchois Maquereaux moutarde  Céleri rémoulade CREME DUBARRY «BIO» 

Pamplemousse PAMPLEMOUSSE « BIO » 
 

Pamplemousse Pamplemousse 

  

 

  

Gnocchis au pistou  Steak haché de veau  
 

Boules d’agneau Escalope cordon bleu 

et / 
 

/  ou 

Gnocchis sauce Bolognaise Sauce texane  
 

Sauce au cumin Feuilleté de poisson 

  

 

  

 Frites  Riz aux artichauts Penne et fromage râpé 

BROCOLIS « BIO » et  et et 

 Poêlée mexicaine  Tomates grillées  Lentilles aux petits oignons 

  

 

  

YAOURT NATURE « BIO » Yaourt Nature 
 

Yaourt Nature Fromage à la coupe 

Fromage à la coupe Fromage à la coupe 
 

Fromage à la coupe YAOURT « BIO » 

Fromage portion Fromage portion 
 

Fromage portion Fromage portion 

  

 

  

CREPES SUCRE OU CHOCOLAT Crème dessert stracciatella  Pâtisserie : Cheesecake Velouté aux fruits 

Compote de pêche  CLEMENTINES « BIO »  BANANE « BIO » Compoté des 3 pommes   

Petits suisses aux fruits ou nature Pêche au sirop  Fromage blanc aux myrtilles Faisselle  

Fruits de Saison Fruits de Saison 
 

Fruits de Saison Fruits de Saison 

 
 

 

 

 

Menu du 3 au 7 février 2025 

 

 

 


