
 

 

 

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

PAIN « BIO »    PAIN « BIO » 

Salade tomates à la feta Crêpe au fromage ou quiche  Œufs durs sauce Cocktail Croisillon emmental 

Melon jaune Céleri rémoulade  FEUILLES DE CHENE « BIO » Salade tomates et artichauts 

Salade de champignons à la 
grecque 

Mélange Japonais au 
sésame  

 Salade de pommes de terre 
aux anchois 

VELOUTE DE CAROTTES 
«BIO» 

Pamplemousse PAMPLEMOUSSE « BIO »  Pamplemousse Pamplemousse 

  

 

  

Rôti de dinde Saucisses de Strasbourg  Tortiglioni sauce bolognaise Beignets de calamars 

et ou  ou / 

sa sauce aux champignons Saucisses de Toulouse rôties  Tortiglioni à la crème de noix Sauce tartare 

  

 

  

Purée de pommes de terre Lentilles aux petites carottes   Riz à l’espagnole 

et et  Aubergines à la parmigiana et 

Chou blanc cuisiné Pommes rissolées   Chou Romanesco 

  

 

  

YAOURT NATURE « BIO » Yaourt Nature 
 

YAOURT NATURE « BIO » Yaourt Nature 

Fromage à la coupe Fromage à la coupe 
 

Fromage à la coupe Fromage à la coupe 

Fromage portion SAINT-MORET « BIO » 
 

Fromage portion VACHE QUI RIT « BIO » 

  

 

  

Crème dessert vanille ou caramel FROMAGE BLANC «BIO»  Flan chocolat et pain d’épices  Velouté aux fruits  

Poire au sirop Céréales : Corn flakes  Cocktail de fruits  Biscuit : Madeleines 

BANANE « BIO » Compote de pom’pêche  POMME JULIET « BIO » Panaché de desserts lactés 

Fruits de Saison Fruits de Saison 
 

Fruits de saison Fruits de saison 

Menu du 31 mars au 4 avril 2025 

 

 

 


